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Kompetenz in Parkett

Restaurant spezaria,

food and mood, Rheinfelden

Remo Vogel, Vogel Architekten, Rheinfelden
Schmid Innenausstattungen, Gipf-Oberfrick
Parquet Durrer AG, Rolf Frei

DURRO-LINE NEW

AGED, Eiche gerauchert, grau geélt und
SIPA-MAXI Réuchereiche natur, oxy geolt
ca. 250 m> NEW AGED

und ca. 45 m? SIPA-MAXI

Parkett In neuer Dimension
Im «spezaria, food and mood»

Im Restaurant «spezaria, food and mood» in Rheinfelden wurde Parkett in einer neuen

Anwendungsdimension eingesetzt.

Spezaria, ratoromanisch fir Gewirze und
Spezereihandlung, ist ein neues Gastro-
Unternehmen in Rheinfelden beim Loki-
Kreisel. Ein grosszigig konzipiertes Re-
staurant, eine Treffpunkt-Bar und eine
Wein-Lounge laden zum Verweilen ein.

Das von Remo Vogel, (Vogel Architekten
in Rheinfelden), konzipierte In-Lokal ist
vor kurzem er6ffnet worden. Das spezielle
Ambiente verlangte auch einen trendigen
und aussergewdhnlichen Bodenbelag. In
einigen Gesprachen und verschiedenen
Bemusterungen wurde das Durrer-Par-
kett NEW AGED, Eiche gerauchert und

grau gedlt ausgewahlt. Tische und Stiihle
sowie Dekoration wurden in einem Mate-
rial- und Farbkonzept sorgféltig evaluiert
und festgelegt.

Die ganze Bartheke sowie das Buffet
wurden revolutionar mit dem Parkett
SIPA Réauchereiche, natur gedlt, verklei-
det. Parkett in einer neuen Anwendungs-
dimension, perfekt von der Buffetbauer-
Firma Wenger in Steffisburg umgesetzt
und verarbeitet.

Das Parkett NEW AGED vermittelt den
grosszlugigen Raumlichkeiten ein war-

mes, behagliches und modernes Ambi-
ente. Die gerducherte Eiche stellt eine
ideale Verbindung zwischen dem Restau-
rant-Konzept und den Anforderungen an
einen strapazierfahigen und gleichzeitig
modernen Bodenbelag dar.

Ein gutes Glas Wein mit saisonfrischen
und wirzigen Spezialitaten in der Speza-
ria in Rheinfelden sind nicht nur empfeh-
lenswert, sondern auch sehenswert.

Rolf Frei
Parquet Durrer AG

Revolutionar Buffetverkleidung mit Parkett

Einblick ins Restaurant

Modernes, warmes Ambiente
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